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Заведующая кафедрой производства 
и переработки продуктов питания из 
растительного сырья факультета аг-
робиологии и земельных ресурсов 
СтГАУ Е. С. Романенко повысила ква-
лификацию в корпорации «Киндзма-
раули» (г. Кварели, Грузия).

– Время прохождения моей стажировки совпало
с проведением Недели грузинского вина, организа­
торами которой являются Министерство сельского 
хозяйства и Национальное агентство вина Гру­
зии, – рассказывает кандидат сельскохозяйствен­
ных наук, доцент Елена Семёновна Романенко. – 
Ежегодно в этом празднике принимают участие про­
изводители микрозон, где занимаются выращи­
ванием винограда и производством натурального 
вина. Кстати, большую часть территории по выращи­
ванию винограда занимает именно восточная часть 
Грузии – Кахетия. Так вот каждая микрозона раз­
рабатывает свою программу, в ходе которой гости 
могут ознакомиться с сортами винограда, поучаст­
вовать в винной дегустации, поговорить с произво­
дителями и, конечно, купить понравившееся вино.

Отметим, что «Корпорация Киндзмараули» ос­
таётся крупным производителем грузинского 
вина. Здесь производят такие всемирно извест­
ные сорта вин, как «Киндзмараули» и «Мукузани», 
«Кварели» и «Киси», «16х16», а также прекрас­
ный коньяк, в том числе «Кварели», «Энисели», 
«Греми» – с 23-летней выдержкой, и грузинскую 
чачу. Основанная во времена СССР компания 
в 1993 году была приватизирована и в дальней­
шем претерпела глубокую модернизацию, вклю­
чающую оснащение современным итальянским 
и французским оборудованием. Тем не менее на 
территории завода были сохранены старинные 
постройки – исторические памятники с виноград­
никами общей площадью 3000 гектаров на синих 
сланцевых землях и винными хранилищами.

В ходе стажировки генеральный директор 
корпорации Н. Ксоврели ознакомила доцента 
Е. С. Романенко с технологией производства вин 
европейским и грузинскими методами, а также 
с приёмами возделывания автохтонных (местных) 
сортов винограда. Особое внимание во время ко­
мандировки представитель Ставропольского ГАУ 
уделила изучению технологии производства су­
хих вин грузинским методом в громадных глиня­
ных резервуарах – квеври, известным с ХVI века.

– Этот метод является самым старым, разра­
батываемым веками на территории древней Гру­
зии, в уникальной климатической зоне, – пояс­
няет Елена Семёновна. – Его суть в том, что в те­
чение девяти месяцев при 12 градусах в сосуде 
идёт естественное брожение белого и красного 
винограда, помещаемого туда вместе с кожу­
рой, косточками и гребнем. Кстати, в настоящее 
время вино в квеври производят только на тер­
ритории Грузии и по разрешению Национального 
агентства вина Грузии в Италии. Подобные стажи­
ровки, знакомства с технологиями легендарных 
винных производств, без сомнения, обогащают 
профессионально. А новыми знаниями мы – пре­
подаватели призваны потом делиться с нашими 
студентами, тем более что виноградарство в на­
шем крае уже набирает обороты.
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